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ZUTATEN

8 frische Feigen

150 G Ziegenkase

80 G Rinderschinken
8 TL Kurbiskernél

4 El gehakte Pistazien
4 Tl Blutenhonig

8 El Preiselbeeren

ZUBEREITUNG

Die Feigen waschen, trocken tupfen und
kreuzweise leicht einschneiden. Zwischen-
zeitlich den Backofengrill auf 180 Grad
vorheizen.Feigen mit jeweils einer Scheibe
Rinderschinken fiillen und auf ein mit Back-
papier ausgelegtes Backblech setzen. Die
Feigen mit dem Ziegenkase fiillen und mit
1/2 TL Honig betrdufeln. Salzen und pfeffern.
Die gefillten Feigen auf der mittleren Schie-
ne etwa 5 Minuten erwarmen. Einen flachen
Teller mit einem Preiselbeerspiegel garnie-
ren, die Feigen darauf anrichten, mit den Pis-
tazien bestreuen und mit Kirbiskerndl be-

traufelt servieren.




