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ZUBEREITUNG

Vorratsportion Pumpkin Spice:

2 EL gemahlener Zimt, 2 TL gemahlenem Ingwer,
1 1/2 TL gemahlener Muskat, 1/2 TL gemahlene
Nelken und 1/2 TL gemahlener Piment
miteinander vermischen.

Pumpkin Spice Latte:

1-2 TL des Pumpkin Spice mit dem Kiirbispiree
und dem Agavendicksaft zum sogenannten ,Pump-
kin Spice Sirup” vermischen. Die Milch erhitzen und
den Espresso vorbereiten. Beides zusammen mit
dem Pumpkin Spice Sirup in ein Glas geben und
vermischen. Anschlielfend den Milchschaum bzw.
die Sahne daraufgeben und mit Zimt bestreuen.




