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ZUTATEN

210 G Mehl

1,5 TL Backpulver

1 Prise Salz

2 TL Lebkuchengewiirz
120 G Butter

200 G Zucker

IL1E

150 ML Milch

/0 G Zartbitterschokolade

ZUBEREITUNG

Mehl, Backpulver, Salz und Lebkuchengewiirz
in einer Schiissel mischen. Die weiche Butter
mit dem Zucker cremig schlagen, dann das Ei
dazugeben, anschlielBend nach und nach die
Mehlmischung und die Milch unterrihren.

Zum Schluss dann die Schokoladenstiickchen
unterheben. Den Teig in eine Muffinform geben

und im vorgeheizten Backofen ca. 25 Minuten
bei 180 Grad backen.

Zum Schluss die ausgekihlten Muffins mit
Kuvertire Uberziehen und mit Eierplatzchen
sowie Salzbrezeln und Zuckerfarben zu
Rentieren dekorieren.




